




ESPRESSO | $2,20

ESPRESSO DOBLE | $2,50 

ESPRESSO PANNA | $2,80  

BOMBÓN | $3,20    

MACCHIATO | $2,80  

MACCHIATO CARAMEL | $2,90 

MACCHIATO AMARETTO | $3,50 

AMERICANO | $2,50    

LATTE | $3,20     

LATTE SABORIZADO | $3,50    
vainilla I avellana I caramelo 

LATTE ICE | $3,20 

CAPUCCINO  | $3,20

CAPUCCINO SABORIZADO | $3,50    
vainilla I avellana I caramelo 

latte saborizado

shakerato baileys

affogato

• Elige entre Leche Entera o Deslactosada •

JUGO DE NARANJA  | $2,90

LIMONADA | $2,90

LIMONADA IMPERIAL | $2,90

LIMONADA SABORIZADA | $2,90
maracuyá I frutilla I hierbabuena

JUGOS NATURALES  | $2,90
maracuyá I mora I naranjilla I 
frutilla I guanábana

AGUA NATURAL  | $1,50

AGUA MINERAL  | $2,00

GASEOSAS | $2,60

FUZZE TEA | $2,60

TÉ FRUTAL FRÍO  | $3,50   

té
 &

a
r

o
m

á
ti

c
a

s

CHAI LATTE | $4,50 

INFUSIONES | $4,50

TÉ DE FRUTAS 
DESHIDRATADAS | $3,20  

AROMÁTICAS | $2,50  
té negro I té verde I cedrón I  
manzanilla I toronjil I anís
hierbaluisa I menta 

CAPUCCINO BAILEYS | $4,20   

CAPUCCINO AMARETTO | $4,20      

MOCACCINO | $3,50     

MOCACCINO SABORIZADO | $3,80  
naranja I vainilla I rosa 

SHAKERATO | $3,50

SHAKERATO BAILEYS  | $5,50

IRISH COFFEE  | $6,50     

FRAPPUCCINO | $4,20       

FRAPPUCCINO SABORIZADO | $4,50  
caramelo I chocolate I vainilla

AFFOGATO | $3,80
caramelo I chocolate I vainilla I avellana 

CHOCOLATE CALIENTE | $3,50

CHOCOLATE ESPECIAL  | $3,80  
naranja I vainilla I rosa 

by

*  Leche de Almendras +1,50





FRANCÉS  | $11,50

omelette de pavo ahumado I queso 
provolone I tomate cherry I 
champiñones I croissant

AMERICANO | $10,50

huevos revueltos I tocino I queso 
cheddar I queso holandés I croissant

TOSTADAS FRANCESAS | $9,90

tostadas en pan brioche a elegir: 
miel de maple o choco-avellana I 
huevos al gusto I tocino

ANDINO | $11,00

mote con chicharrón I huevos al 
gusto I jamón I queso 

   COSTEÑO | $11,00

tigrillo con queso I huevos al gusto I 
salsa criolla

   CAZUELA | $11,50

huevos a la cazuela I salsa 
pomodoro I verduras salteadas I 
queso gratinado I papas noisette  

Todos los desayunos incluyen:
Huevo | Pan de la Casa | Fruta Picada | Jugo del Día

*Añade Café Americano por $2,50

   LIGHT | $10,40

copa de fruta I granola I yogurt I 
frutos secos I chía I crostini I aguacate

WAFFLES | $9,90

waffles a elegir: miel de maple o 
choco-avellana I huevos al 
gusto I tocino

PANCAKES | $9,90

pancakes a elegir: miel de maple o 
choco-avellana I huevos al 
gusto I tocino

HUEVOS BENEDICTINOS | $8,90

bagel I salmón I aguacate I 
salsa holandesa

OMELETTE CON 
TOSTADAS DE LA CASA | $6,90

* árma tu omelette como quieras:
champiñones +0,75
tomate +0,75
cebolla +0,75
queso +0,75
tocino +0,75 
 

francés / imagen referencial



crema de choclo / imagen referencial



MINESTRONE | $7,50

CREMA DE TOMATE | $5,90

pan de ajo

CREMA DE CHOCLO | $11,50

panne bowl I brocheta de camarones I ensalada

CHAMPIÑONES FONDUE | $12,00

panne bowl I brocheta capresse I ensalada

LOMO STROGANOFF | $12,50 

panne bowl I lomo de res I brocheta
de champiñones I ensalada
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CROSTINI CAPRESSE (6UN.) | $8,90

salsa pesto

CALAMARES A LA ROMANA | $9,50

calamares fritos I salsa pomodoro

CAMARONES GRATINADOS | $12,00

BASTONES MOZZARELLA | $6,90

TABLITA PARA PICAR | $8,90

jamón I queso I pesto I salsa de la casa I
aceitunas I tostadas I grisines

PAPAS FRITAS | $2,90

PAPAS FRITAS CHEDDAR Y TOCINO | $3,90

ALITAS DE POLLO (6UN.) | $8,90

salsa bbq o    salsa buffalo I zanahoria I apio

EMPANADAS DE LA CASA (6UN.) | $9,90

maíz I verde I viento I ají

EMPANADAS CRIOLLAS (6UN.) | $11,20

quinoa I mote I yuca I ají

vegetariana picante

crema de choclo / imagen referencial



bagel salmón / imagen referencial



BAGEL SALMÓN  | $9,90

salmón ahumado I queso crema I rúcula I aguacate 

BAGEL PAVO  | $8,90
pavo ahumado I queso provolone I lechuga

JAMÓN SERRANO | $11,50

pretzel I jamón serrano I rúcula I queso provolone I tomate

SÁNDUCHE DE LOMO | $11,50 

pretzel I lomo de res I pimiento y cebolla
salteados I queso gratinado

MEDITERRÁNEO | $8,90

croissant I rúcula I tomate deshidratado |
champiñones I queso provolone

JAMÓN Y QUESO | $9,90

croissant I lechuga I tomate I jamón I mozzarella

FOCACCIA | $9,90

tomate cherry I mozarella I albahaca I salami I pesto

  FLORENTINA | $11,50 

lechuga I aguacate I tomate I aceitunas I 
fior di latte I pesto I grisines

CAPRICCIOSA | $9,90

lechuga I tomate confitado I pavo ahumado I
 pimiento rostizado I queso provolone I 

crackers de chía y linaza

227 SALMÓN AHUMADO | $11,50 

lechuga I rúcula I frutillas I queso azul I
 nueces I salmón ahumado I 

crackers de chía y linaza

CAPRI | $8,50

tomate | albahaca | mozarella | pesto

BURRATA CAPRESSE | $9,50 

rúcula I queso burrata I tomate I 
aceitunas I pesto I grisines

bagel salmón / imagen referencial

 • Servidos con papas noisette •

 • Servidos con papas fritas •





PASTA FRESCA CON CAMARÓN |$10,50

PASTA FRESCA CON POLLO | $8,90

PASTA FRESCA CON RAGÚ DE LOMO | $9,50

PASTA FRESCA CAPRESSE | $10,50

PASTA FRESCA ESPECIAL | $9,90

LASAGNA BOLOGNESA | $11,90

LASAGNA BURRATA | $12,50

CANELONES | $9,90

RAVIOLIS A LA BOLOGNESA | $10,90

cebolla caramelizada I salsa bolognesa

RAVIOLIS TRADICIONALES | $9,50

queso ricotta I espinaca

RAVIOLIS RELLENOS | $13,50

salmón I jengibre

TORTELLINI CON RAGÚ DE CERDO | $9,90

TORTELLINI 4 QUESOS | $11,50
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 • Todas las pastas se acompañan con pan de ajo •

PECHUGA NAPOLITANA | $13,90

queso gratinado I papas noisette I ensalada

OSSOBUCO | $18,50

puré de papa I ensalada

LOMO DE CERDO POMODORO | $17,50

puré de papa I ensalada

LOMO DE RES | $17,50

salsa de queso I papas noisette I ensalada

MILANESA GRATINADA | $10,90

papas fritas I ensalada I
elige entre carne de res, pollo o cerdo

  

* Elige la salsa que acompañará tu pasta:

PUTANESCA 
pomodoro y

aceitunas

PESTO
albahaca,

nueces, 
parmesano

CARBONARA
tocino y

champiñones

ALFREDO
jamón y 

queso





AVELINA | $10,90

fior di latte I tomate San Gennaro 

DOMINI | $10,90

salami I pimiento rostizado 

PIUCIO | $11,50

fior di latte I tomate San 
Gennaro I tomate cherry I 
tomate deshidratado

FILIPO | $12,50

rúcula I prosciutto

BENITO | $12,50

prosciutto I ají molido I 
rúcula I ajo

CATALINA | $14,50

prosciutto I aceitunas verdes I 
alcachofa

SAN SIRO | $11,90

salchicha italiana | ajo molido | 
pimiento rostizado

CHIARA | $13,90

jamón cocido I pimiento 
rostizado I queso azul

PIETRO | $12,50

aceitunas verdes I salchicha 
italiana I ají molido I fior di latte

MAGNO | $14,50

aceitunas negras I pepperoni I 
pimiento rostizado I champiñones

SILVESTRE | $15,90

salami I aceitunas negras I 
pepperoni I queso de cabra

CINQUE | $16,50

tomate San Gennaro I ricotta I 
mozzarella I cabra I queso azul I 
parmesano

ADELE | $13,50

jamón I champiñones I 
tocino ahumado

AMBROGIO | $12,50

pepperoni I queso azul

FRANCESCO | $10,90

masa ‘BluMaría’ I fior di 
latte I orégano

BOSCO | $13,50

salami I tomate deshidratado I 
aceitunas negras

SOFÍA | $14,90

aceitunas verdes |I alcaparras I 
cebollla I queso feta

FORTUNATO | $13,90

ajo I salami I champiñones I 
queso parmesano

GREGORIO | $12,90

salchicha italiana I salami I 
cebolla

PADUA | $13,90

prosciutto I champiñones
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Base Margarita (tomate, mozarella, albahaca)

Base Napoli (tomate, mozarella, orégano)

vegetariana picante

* Todas  las pizzas tienen la opción de 
cambiar los ingredientes para preferencias 

vegetarianas o veganas.
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CORATO | $13,90

prosciutto I rúcula I fior di latte

GIUSEPPE | $13,90

queso mozzarella I orégano I 
tomate deshidratado I ajo I 
champiñones I queso azul

ENZO | $12,50

queso mozzarella I orégano I 
ajo I queso parmesano I 
cebolla I hojas verdes 

CECILIE | $14,50

ajo I aceite de oliva I sal de mar I 
tomate cherry I rúcula I 
prosciutto I grana padano

MARINARA | $8,50

sin queso I tomate San Gennaro 
I sal de mar I ajo I orégano I 
aceite de oliva extra virgen

PESTO | $13,50

pesto I mozzarella I queso 
parmesano I aceite de oliva 
extra virgen

base

toppings

MARGARITA | $9,50

Tomate San Gennaro, 
mozzarella y albahaca

NAPOLI | $9,50

Tomate San Gennaro, 
mozzarella y orégano

CALZONE | $6,90

Tomate San Gennaro, 
queso ricotta, mozzarella, 
orégano y aceite de oliva 
exra virgen

pimiento I ajo I cebolla I 
rúcula I tomate cherry I 
champiñones I albahaca I 
ají molido

+ $0,99

aceitunas verdes | aceitunas 
negras  mozzarella I 
stracciatella I jamón I pollo I 
pepperoni I tocino 
ahumado I salami picante I 
pepperoni ahumado

+ $1,21

tomate deshidratado I 
alcachofas I alcaparras I 
anchoas I queso azul I 
queso feta I parmesano I 
fior di latte I queso cabra I 
grana padano I salchicha 
italiana I salchicha picante I 
pepperoncini I prosciutto 

+ $1,98

burrata + $5,54

trufa  + $3,86

* Sin Tomate San Gennaro

* Todas  las pizzas tienen la opción de 
cambiar los ingredientes para preferencias 

vegetarianas o veganas.
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pizza corata / imagen referencial
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MIMOSA | $6,90 

vino espumante I jugo de naranja

CAMPARI ORANGE | $8,50    
campari I jugo de naranja

APEROL SPRITZ | $8,50 

aperol I vino espumante

TINTO DE VERANO | $6,90 

vino tinto I soda de limón

PENICILINA 227 | $6,90  
whisky I jarabe de jengibre I limón

SUMMER GIN | $6,90  
gin I soda de toronja I fruta fresca

CLERICOT ROSADO | $6,50

vino blanco I soda de 
toronja I fruta fresca

ROYALE | $7,50 

vermouth martini bianco I 
vodka I soda de limón

VERMOUTH ROSSO | $8,50 

vermouth martini rosso I 
agua tónica

MOSCOW MULE | $7,50  

vodka I agua tónica I ginger beer 

GIN & TONIC | $6,90

gin I agua tónica

BRAMBLE & TONIC | $7,50

gin infusionado I agua tónica

BRAMBLE MULE | $7,50

gin infusionado I jarabe de jengibre

VODKA & TONIC | $6,90

vodka I agua tónica

VODKA NARANJA | $7,50

vodka I jugo de naranja

PADRINO | $7,90

whisky I amaretto

EL VERSALLES | $7,50

ron I triple sec I maracuyá I 
fruta fresca

SAN ISIDRO | $7,50

ron I maracuyá I limón I ginger beer

CUBA LIBRE | $6,90

ron I coca-cola I limón

MOJITO 227 | $7,50   

ron I blue curazao I jarabe de 
jengibre I limón  

MOJITO CLÁSICO | $7,50

ron blanco I jarabe de limón I hierb-
abuena

MOJITO PASIÓN | $7,50

ron blanco I jugo de maracuyá I jarabe 
de limón I hierbabuena

MARGARITA | $6,50

tequila I triple sec I jugo de limón

PALOMA | $7,50 

tequila I soda de toronja

AMARETTO SUNSET | $6,50

amaretto I jugo de naranja

DIRTY MARTINI | $8,50

dry martini I gin I 
salmuera de aceitunas

MARTINI FIERO SPRITZ | $8,50

vino espumante I martini fiero

NEGRONI | $8,50

gin I vermouth I campari

NEGRONI SBAGLIATO | $8,90

vino espumante I vermouth I campari
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CLUB VERDE  | $3,50   

PILSENER  | $3,50  

BUDWEISER | $3,80          

STELLA ARTOIS | $4,50  

BECKS | $4,50  

HEINEKEN | $4,50  

PERONI | $4,50  

CORONA | $5,50  

CARLSBERG | $5,50  

* Michelada MIX + $1,50 
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GRAPPA | $5,00

SAMBUCA | $5,00

LIMONCELLO | $5,50

CHINCHON | $5,90

BAILEYS | $5,90

AMARETTO | $5,90

OPORTO | $5,50
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WALKER 

WHISKY JOHNNIE WALKER RED LABEL | $6,50

WHISKY JOHNNIE WALKER BLACK LABEL | $9,50

WHISKY FAMOUS GROUSE | $6,50

WHISKY DEWARS WHITE LABEL | $6,50

WHISKY DEWARS 12 AÑOS | $8,50

WHISKY ABERFELDY SINGLE MALT | $9,50

WHISKY JACK DANIELS BOURBON | $9,50

RON ABUELO 7 AÑOS | $7,50

RON SANTA TERESA 1796 | $8,50

RON SAN MIGUEL SOLERA | $6,50

GIN BOMBAY SAPPHIRE | $7,50

GIN BOMBAY BRAMBLE | $7,50

GIN CRESPO | $6,50

VODKA GREY GOOSE | $7,50

VODKA FINLANDIA | $8,50

AGUARDIENTE ANTIOQUEÑO | $4,90

baileys

amaretto sunset

MAISON CASTEL CÔTES
DE PROVENCE SYRAH | $32,00 

MAISON CASTEL
GRAN RESERVA PINOT NOIR | $28,00

EMILIANA ADOBE ROSÉ | $22,00  r
o

s
é
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ESPUMANTE | $5,50

VINO TINTO | $5,50

VINO BLANCO | $5,50

LAMBRUSCO ROSÉ | $18,00  

MAISON CASTEL CUVEE GOLD | $25,00 

CAVA MVSA BRUT | $25,00 

CAVA MVSA SEMISEC | $25,00 
CAVA MVSA BRUT ROSÉ | $25,00 

MANTINI ROSSO | $38,00 

MARTINI PROSECCO | $45,00 

CAVA ALSINA BLANCO | $32,00 

CAVA ALSINA ROSADO | $35,00 
CAVA ALSINA SEMISEC | $32,00  e
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VIEUX PAPES (Vino de la Casa) | $17,90

LEONARDO DAVINCI CHANTI | $26,00

CHÂTEAU LATOUR CAMBLANES BLEND | $32,00  
MAISON CASTEL MERLOT | $22,00 
MAISON CASTEL CABERNET SAUVIGNON | $22,00 

MAISON CASTEL GRAN RESERVA CABERNET SAUVIGNON | $28,00 
MAISON CASTEL GRAN RESERVA SYRAH | $28,00 
LAPOSTELLE MERLOT | $35,00

LAPOSTELLE CARMENERE | $35,00  
RAMON BILBAO RESERVA RIOJA | $45,00 
RAMON BILBAO CRIANZA RIOJA | $32,00

D’ ALAMEL RESERVA MERLOT | $25,00 
DECOY ZINFANDEL  | $60,00 
DECOY BLEND  | $70,00 
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VIEUX PAPES (Vino de la Casa) | $18,00

LEONARDO DAVINCI GRIGIO | $26,00 
EMILIANA ADOBE SAUVIGNON BLANC | $22,00

CASA SILVA RESERVA SAUVIGNON BLANC | $28,00    

MAISON CASTEL SAUVIGNON BLANC | $22,00 
MAISON CASTEL GRAN RESERVA CHARDONNAY | $28,00

DECOY CHARDONNAY  | $60,00
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